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1. Inledning

Dessa nationella riktlinjer for god praxis (branschriktlinjer) ar baserade pa foéreningen
Veterinar foderravarukontrolls (VFK) 16 punkter som beskriver VFK:s normer for
fodersakerhet och som utarbetats av VFK i samrad med Statens Veterinarmedicinska Anstalt
(SVA). Mer information om VFK:s normer for fodersakerhet finns pa VFK:s hemsida,
www.vfk.se.

Riktlinjerna ska ses som VFK:s tolkning av géllande foderlagstiftning, grundat pa
forsiktighets- och HACCP-principer.

For vissa branscher, som t ex for mejerierna, kan det finnas ytterligare branschriktlinjer som
kan overlappa denna samling eller som kan innehalla andra tolkningar.
Foderravaruproducenter anvander branschriktlinjerna pa frivillig basis. Riktlinjernas aktualitet
sékerstélls genom VFK:s regelbundna revideringar av desamma.

1.1 Nar blir en vara foder?

Det &r avsikten som styr om en vara &r ett foder eller inte. En vara som &r avsedd som
livsmedel betraktas som livsmedel fram till dess att syftet andras. | den stund man bestdmmer
sig for att en vara ska anvéndas for utfodring &r produkten ett foder. Om det ar osakert om en
vara kommer att anvéndas som livsmedel eller foder betraktas den som ett livsmedel.

1.2 Branschriktlinjernas syfte

| forordning (EG) nr 183/2005 anges att medlemsstaterna ska uppmuntra utarbetandet av
nationella riktlinjer for god praxis och tillampning av HACCP-principerna.
Branschriktlinjerna for produktion av foderravaror ska tjana som stod for de
foderproducerande foretagen och underlatta uppfyllandet av hygienkraven i nedanstaende
lagstiftning. Riktlinjerna syftar till att ge vagledning om hur man férebygger faror, sasom
forekomst av patogena mikroorganismer, kemiska fraimmande @mnen och fysiska foremal i
foderravaror, som i forlangningen kan innebara en fara for djurs och manniskors hélsa.

1.3 Avgransningar

Branschriktlinjerna avser framstallning av foderravaror till produktionsdjur samt
sallskapsdjur. Som foderravara raknas bland annat de biprodukter (drank, drav, vassle,
brodrester med flera) som gar till djurfoder fran livsmedelsanlaggningar, tekniska
anlaggningar osv. Beskrivningen avser hygien och sékerhet fran och med att
ursprungsmaterial anlander till det foderravaruproducerande foretaget till och med utlastning
av foderravara. Branschriktlinjerna avser inte primarproduktion av foder samt transporter.
Riktlinjerna beskriver inte uppbyggnaden av kvalitetssystem och ger inte en detaljerad
beskrivning av dokumentationsrutiner, eftersom detta ar foretagsspecifikt. Daremot ges
rekommendationer om nédvandig dokumentation. Branschriktlinjerna ar inte juridiskt
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bindande och kan inte ersatta kinnedom om kraven i EG-forordningar och nationell
lagstiftning.

1.4 Forfattningar och foreskrifter

Nedan ges en oversikt av de viktigaste forfattningar och foreskrifter som ror foderravaror och
framstallning av sadana.

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002
om allménna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande av
Europeiska myndigheten for livsmedelssakerhet och om forfaranden i fragor som
galler livsmedelssdkerhet

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1774/2002 av den 3 oktober 2002
om hélsobestdammelser for animaliska biprodukter som inte &r avsedda att anvandas
som livsmedel

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 2160/2003 av den 17 november
2003 om bekdmpning av salmonella och vissa andra livsmedelsburna zoonotiska
smittdmnen

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 396/2005 av den 23 februari 2005
om gransvarden for bekdmpningsmedelsrester i eller pd livsmedel och foder av
vegetabiliskt och animaliskt ursprung och om andring av radets direktiv 91/414/EEG

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005 av den 12 januari 2005
om faststallande av krav for foderhygien

Djurskyddslagen (SFS 1988:534)

Lag om foder och animaliska biprodukter (SFS 2006:805)

Forordning om foder och animaliska biprodukter (SFS 2006:814)

Statens jordbruksverks foreskrifter och allmanna rdd om foder (SJVFES 2006:81)

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2006:84) om befattning med animaliska
biprodukter och inforsel av andra produkter, utom livsmedel, som kan sprida
smittsamma sjukdomar till djur och manniskor

Lagstiftningen &ar en levande process och for senaste andringarna hanvisas till
Jordbruksverkets hemsida, www.sjv.se.
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2. Definitioner

Fara — biologisk, kemisk eller fysikalisk agens i eller i form av livsmedel eller foder som
skulle kunna ha en negativ halsoeffekt (férordning (EG) nr 178/2002).

Faroanalys — Insamling och vérdering av information om faror och forhallanden som gor att
dessa uppkommer, for att avgora vilka som &r viktiga for livsmedelssakerheten och som
darfor ska beaktas i HACCP-planen (Codex alimentarius, allménna principer for
livsmedelshygien; CAC/RCP 1-1969, rev 4 (2003), annex).

Foder — alla &mnen eller produkter, inbegripet tillsatser, och oberoende av om de ar
bearbetade, delvis bearbetade eller obearbetade, som &r avsedda for utfodring av djur
(forordning (EG) nr 178/2002).

Foderforetagare — de fysiska eller juridiska personer som ansvarar for att kraven i
livsmedelslagstiftningen uppfylls i det foderforetag de driver (férordning (EG) nr 178/2002).

Foderhygien — de atgarder och villkor som &r nédvéndiga for att beméstra faror och
sakerstalla att ett djurfoder ar tjanligt med hansyn till dess avsedda anvandningsomrade
(forordning (EG) nr 183/2005).

Foderravara — en vara av vegetabiliskt eller animaliskt ursprung, liksom produkter som
framstallts genom industriell bearbetning av sadana varor samt organiska eller oorganiska
amnen som ar avsedda for utfodring, antingen direkt obearbetade, eller efter bearbetning. En
sadan vara kan innehalla fodertillsatser. En foderravara kan inga som bérsubstans i
forblandningar (SJVFS 2006:81).

Fodertillsats — amnen, mikroorganismer eller preparat, utom foderravaror och
forblandningar, som avsiktligt tillsatts foder eller vatten for att sérskilt fylla en eller fler av de
funktioner som anges i artikel 5.3 i férordning (EG) nr 1831/2003.

Forblandning — blandningar av fodertillsatser eller blandningar av en eller flera
fodertillsatser med foderravaror eller vatten som anvands som barare och som inte ar direkt
avsedda for utfodring (férordning (EG) nr 1831/2003).

HACCP - ett system som identifierar, utvarderar och styr faror som ar viktiga for
fodersdkerheten (Codex alimentarius, allménna principer for livsmedelshygien; CAC/RCP 1-
1969, rev 4 (2003), annex).

Kritisk grans — ett kriterium som skiljer det acceptabla fran det oacceptabla (Codex
alimentarius, allmanna principer for livsmedelshygien; CAC/RCP 1-19609, rev 4 (2003),
annex).

Kritisk styrpunkt (CCP) — en funktion (till exempel hantering, process) vid vilken en
styrande atgard kan tillampas och ar nddvandig for att forebygga eller undanrdja en
foderburen fara eller reducera den till en acceptabel niva (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 (Codex

Branschriktlinjer for foderravaruproducenter 5
Version 2008-12-18



F
Vererinar t&
FooERRAVARuKONTRo

alimentarius, allmanna principer for livsmedelshygien; CAC/RCP 1-19609, rev 4 (2003),
annex).

Lastbarare — En enhet for att halla samman gods under transport och lagring. Exempel pa
lastbérare ar container, flak och lastpall.

Primarproduktion av foder — produktion av jordbruksprodukter, séarskilt odling, skord,
mjolkning, uppfédning av djur (fére slakt) eller fiske som enbart resulterar i produkter som
inte genomgar nagon hantering efter det att de har skordats, insamlats eller fangats, med
undantag av enkel fysisk behandling (férordning (EG) nr 183/2005).

Processhjalpmedel — alla @mnen som inte i sig anvands som foder, men som anvands
avsiktligt vid bearbetning av foder eller foderravaror for att uppna ett visst tekniskt mal under
behandlingen eller bearbetningen och som kan resultera i en oavsiktlig men tekniskt sett
oundviklig forekomst av restsubstanser eller derivat dérav i slutprodukten, forutsatt att dessa
restsubstanser inte inverkar negativt pa djurs och manniskors héalsa eller pa miljon och inte har
nagon teknisk inverkan pa slutprodukten (férordning (EG) nr 1831/2003).

Produktionsdjur — alla djur som halls, gods eller fods upp av manniskor och anvands for
framstallning av livsmedel (bland annat kott, mjolk och &gg), ull, péls, fjadrar, skinn eller
andra produkter av animaliskt ursprung (férordning (EG) nr 1774/2002).

Sparbarhet — mojlighet att spara och folja livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur
eller amnen som &r avsedda att eller kan forvantas ingd i ett livsmedel eller foder genom alla
stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan (férordning (EG) nr 178/2002).

Stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan — alla stadier, inbegripet
import, fran och med primarproduktion av ett livsmedel till och med dess lagring, transport,
forsaljning eller tillhandahallande till slutkonsumenten och , nar det ar relevant, import,
produktion, framstallning, lagring, transport, distribution, forséljning och tillhandahallande av
foder (forordning (EG) nr 178/2002).

Sallskapsdjur — djur av sadana arter som, utan att anvandas som livsmedel, i normala fall
halls och fods upp av manniskor i annat syfte an anvandning som produktionsdjur (férordning
(EG) nr 1774/2002).

3. Grundforutsattningar

3.1 Ansvar

Det ar foderravaruproducenternas fulla ansvar att foderravarorna ar sékra, det vill saga att de
inte ar skadliga eller pa annat satt olampliga som foder. | férordning (EG) nr 178/2002
betonas att foderforetagaren omedelbart skall informera de beh6riga myndigheterna nar foder
slappts ut pa marknaden som inte uppfyller kraven for fodersakerhet. Foderforetagen skall
aven ha system for sparbarhet i alla stadier i produktions-, bearbetnings- och
distributionskedjan samt forfaranden for att omedelbart kunna dra tillbaka produkten fran
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marknaden. For att mojliggora detta kravs sparbarhet ett steg tillbaka och ett steg framat i
kedjan. Myndigheternas roll ar att kontrollera att lagkraven uppfylls. En viktig del av detta &r
att kontrollera att nédvandiga och fungerande system finns pa plats som kontrollerar
fodersékerheten, d.v.s. genom revision av foderforetagens kontrollprogram.

3.2 Dokumentation

En adekvat dokumentation ar nddvandig bl.a. for att man vid systemrevision ska kunna
bedéma om fodersakerheten ar under kontroll. Féljande allmanna krav stalls pa
dokumentation:

o Skriftliga arbetsbeskrivningar for alla rutiner som kan paverka fodersakerheten ska
finnas latt tillgangliga for personalen i samband med inkdp av insatsvaror, produktion
av foderravaror och forsaljning av dessa.

e Matvarden och arbetsmoment ska journalforas i Iamplig omfattning for att kunna
bevaka forandringar, verifiera att rutiner foljs och vid behov genomfora felsokning.

o Praktiska rutiner for avvikelserapportering ska utarbetas.
o Atgérder som gjorts vid avvikelse ska dokumenteras.

e Efter upprepad avvikelse ska uppféljning ske for att utreda och férebygga att samma
avvikelse sker igen.

e System for arkivering ska finnas. Arkiveringstid for olika typer av dokument och
information ska faststéllas.

e Om data lagras pa elektroniska media ska krav pa datasékerhet uppfyllas:

= Back-up rutiner ska finnas.

= Information (om t ex kunder, leverantérer, ursprungsmaterial, sald
foderravara) ska kunna tas fram inom nagra timmar vid behov.

* Vid byte av datasystem maste det sékerstallas att dldre information snabbt
kan tas fram.

Branschriktlinjer for foderravaruproducenter 7
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3.3 Sparbarhet

Det &r viktigt att ursprungsmaterialet samt foderravarorna kan sparas vid behov. Lampliga
rutiner for att underlatta sparbarheten bor finnas samt rutiner for att kunna dra in foderravaror
fran marknaden om dessa utgor en risk for djurs eller méanniskors halsa. Ifall misstanke finns
om att en foderravara inte uppfyller kraven for fodersakerhet ska foretagets kunder
omedelbart f& information om varfor foderravaran dragits tillbaka. Aven Jordbruksverket ska
omedelbart informeras pa blankett D51, som kan skickas med e-post till rasff@sjv.se.

3.4 Principer for en séker produktion
Principer for en séker produktion bygger pa...

e Att forsiktighetsprincipen anvands, det vill séga att man avstar fran sadant som
vetenskapen inte entydigt har visat vara ofarligt.

e Aitt personal har de kunskaper och kvalifikationer som krévs for tillverkning av
foderravaror samt att man minimerar sannolikheten for att nagot icke onskvart
introduceras i fodret genom arbetsmiljon, fodertillverkningsprocessen, tillsatser och
ursprungsmaterial, arbetarnas hygien, korskontaminering med mera.

e Att ett val implementerat, dokumenterat och uppréatthallet HACCP-system (Hazard
Analysis and Critical Control Points) finns vilket &ven bor ta hansyn till de sju
principerna i Codex Alimentarius, se &ven punkt 4.9. HACCP-systemet bor samtidigt
ge utrymme for den flexibilitet som kan behdvas i olika situationer. Faroanalysen
anvands for att identifiera eventuella faror och darigenom kunna férebygga eller
begrdnsa dem sa att de inte utgor nagon risk for produktionen.

3.5 Plan for sanering

Efter en allvarligare incident och dar en sanering maste ske, t ex efter salmonellafynd, bor en
noggrann saneringsplan arbetas fram tillsammans med personer med ratt kompetens. Planen
ska vara anpassad till den specifika anlaggningen, eftersom varje foderravaruanlaggning
skiljer sig markant at beroende pa vilken foderravara som tillverkas, alder pa anlaggningen,
utrustning med mera.

Saneringen kan delas in i féljande generella steg:
1. Att definiera vilka delar av anldggningen som &r aktuella for sanering genom att
lokalisera smittan/féroreningen genom en inledande provtagning.
2. Systemet toms pa foder.
3. Los utrustning och nedmonterade delar flyttas till sérskild saneringsplats eller
destrueras.
4. En noggrann mekanisk rengoéring av fodersystem och dess omgivning utfors.
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5. Ar saneringen mot ett smittsamt &mne kan en kemisk desinfektion med lampligt
desinfektionsmedel behdvas. For att desinfektionen ska bli lyckad &r det viktigt att ta
kontakt med ratt kompetens, fran t ex ett valrenommerat saneringsforetag.

Det foreligger en principiell skillnad for hur en sanering utfors beroende pa vilken typ av
foderravara som tillverkas — torr eller bl6t. Vid sanering av lokaler dar det tillverkas en torr
foderravara ar det direkt olampligt att rengdra med vatten. Hos foretag som tillverkar en blot
foderravara kan sanering ske genom skéljning och darefter diskrengdring med varmvatten av
ledningar, tankar och dylikt.

4. Branschriktlinjer for foderravaruproducenter

For att snabbt komma till relevant lagtext under respektive punkt i kapitel fyra sa finns det
lankar under "Lagstod”.

4.1 Anmalan for registrering/godkannande av foderanlaggning
Lagstod:

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005

SIVFS 2006:81

Foderforetagare ska anmala de foderanldggningar som de ansvarar for och som ar verksamma
inom nagot steg av produktion, bearbetning, lagring, transport eller distribution av foder.
Anmalan gors till Jordbruksverket pa blanketten D7.

Vid storre andringar i verksamheten eller vid nedldggning av en anlédggning ska detta anmalas
till Jordbruksverket.

Foderleverantdrer ska dven anmadla alla enskilda produkter till Jordbruksverket. Anmélan ska
goras pa blankett D119 senast dagen fore produkten slapps ut pa marknaden.

4.2 Utformning av produktionslokaler och processutrustning
Lagstod:
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

Produktionslokaler ska planeras och utformas med sarskild hansyn till fodersékerheten sa att
kontamination fran omgivningen undviks och sa att rengdring underlattas. Utformning,
storlek och placering av lokaler, materialval, konstruktion och inredning samt placering av
utrustning ska véljas med hansyn till fodersékerheten.

Utformningen av lokalerna ska vara sadan att risk for ansamling av damm och smuts, tillvéxt
av mikroorganismer, avgivande av partiklar eller kemiska dmnen, korrosion eller
kondensbildning som i sin tur kan kontaminera produkterna ska minimeras. Detta kan bl.a.
ske genom adekvata materialval och konstruktioner.
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Lokaler ska vara latta att underhalla, rengéra och om nédvandigt desinficera. Lokaler ska
utformas sa att skadedjursproblem forebyggs. Tillracklig belysning ska finnas i lokalerna.

Risker med glas och hardplast i t.ex. lampor och fonsterglas ska beaktas.

For att undvika kontamination av behandlad vara med obehandlad ravara ska hantering av
behandlad och obehandlad produkt ske val atskilt. Kontaminationsrisk fran lastbarare och
annan utrustning ska vérderas och beaktas.

Brunnar och avlopp bor bara finnas i lokaler som kan vatrengéras. De ska vara hela, tackta,
latta att rengora och anvandas regelbundet s att de inte torkar.

4.3 Processbeskrivning och flodesschema
Lagstod:

Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 178/2002
Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 183/2005

Processbeskrivningen ska vara skriftlig och innehalla alla relevanta uppgifter som behévs for
att fa en uppfattning om tillverkningen av en specifik foderravara. Den ska omfatta en
beskrivning av alla de hanteringssteg som finns med uppgift om ursprungsmaterial, tillsatser
och processhjalpmedel samt temperaturer och uppehallstider vid olika processteg. De olika
hanteringsstegen ska placeras in i ett flodesschema, fran ursprungsmaterial till fardig
foderravara. Flddesschemat anvénds for att kartlagga kansliga och kritiska steg i
hanteringskedjan enligt HACCP-principerna, se dven punkt 4,9.

Atgarder méste vidtas for att bekrafta att verksamheten éverensstaimmer med flédesschemat
och processbeskrivningen i alla led och vid alla tidpunkter och nar sa behdvs skall
flodesschemat/processbeskrivningen andras. Bekraftelse att flodesschemat/process-
beskrivningen ar korrekt skall erhéllas av person/personer med nédvandig kunskap om de
faktiska processforhallandena.

For mer information angaende processbeskrivning och flodesschema, se Livsmedelsverkets
Oversattning (2005-02-01) av Codex dokument om allménna principer for livsmedelshygien

inklusive HACCP*
! EN-dokument CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 (2003)

4.4 Personal och kompetens
Lagstod:
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

Ledningen ansvarar for att det finns tillrackligt med personal, samt att personalen som har
arbetsuppgifter som kan paverka fodersékerheten har kunskaper om foderhygien, hygieniska
risker och dess konsekvenser. Vidare kréavs forstaelse hos alla for vikten av forebyggande
rutiner och hur sadana tillampas i det dagliga arbetet, sa att alla arbetsuppgifter kan
genomforas pa ett satt som séakerstaller hygienen. For att sakerstalla detta ska det for all
personal finnas en tydlig, skriftlig information om arbetsuppgifter, ansvarsomraden och
befogenheter.
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En person pa foretaget skall finnas som ansvarar for produktionen. Denna ska se till s att de
olika stegen i produktionen utfors enligt pa forhand upprattade skriftliga forfaranden och
anvisningar, for att sdkerstélla och styra kontrollen av tillverkningsprocessens kritiska
moment. Pa foretaget skall det aven finnas en person som &r ansvarig for kvalitetskontrollen,
se punkt 4.16.

Utbildningsbehov ska identifieras och dokumenteras individuellt for alla i personalen.
Utbildningsplaner ska faststéllas och genomféras. Samlad dokumentation av utbildningar for
varje person bor finnas. Personer som arbetar i tillverkningen eller med hantering av ravaror
och produkter eller som pa annat satt kommer i kontakt med foderravaror eller som arbetar
med moment i kedjan som kan paverka den hygieniska kvaliteten ska ha utbildats pa lampligt
sétt i grundlaggande foderhygien.

Overgripande planer for utbildning i samband med nyanstallning och for fortbildning ska
finnas for dessa personalkategorier. For korttidsanstallda, t.ex. semestervikarier géller att de
maste fa tydlig och tillracklig information for att kunna genomfdra sin uppgift pa ett sakert
satt. Personal som upprattar, underhaller och genomfér HACCP- analyser ska utbildas i
principerna for HACCP.

4.5 Tillgang till ett kvalificerat laboratorium
Lagstod:

Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 183/2005
SJVFES 2006:81

Analysverksamhet &r ett verktyg i hygien- och kvalitetsarbetet. Analyser anvénds for:

- Styrande matningar. Grunden i hygien- och kvalitetssystemet ar mojligheten att kunna styra
produktionen sa att fodersékerheten och redligheten sakerstalls.

- Verifierande matningar. Verifierande analyser gors som efterkontroll for att visa att
styrningen har fungerat.

Analysarbetet ska laggas upp pa sadant sétt att korrekta matvarden erhalls ur redlighets- och
sékerhetssynpunkt.

Normalt anvéands tre huvudgrupper av analyser:
o fysikaliska analyser
e kemiska analyser
e mikrobiologiska analyser

Dessa stdller olika typer av krav avseende provtagning, genomfdrande av analys och tolkning
av resultat.

Analyser kan antingen genomforas av foderravaruproducenten (pa eget laboratorium och/eller
i driften), pa annat laboratorium inom foretaget eller av externt laboratorium.
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4.6 Rutiner och frekvenser for inspektion, rengéring och underhall
Lagstdd:
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005

Fungerande utrustning och lokaler &r en forutsattning for hygienisk produktion. Planerat
underhall &r darfor viktigt och system for forebyggande underhall ska finnas.

Planering av och rutiner for underhall av lokaler och utrustning ska baseras pa beprévad
erfarenhet och faroanalys.

Regelbunden inspektion av kritiska styrpunkter i produktionsmiljon (identifierade i enlighet
med 4.9) ska genomféras. Rutiner och frekvenser ska beskrivas/dokumenteras for olika
objekt.

Sarskild vikt laggs vid att identifiera och underhalla kritisk utrustning och hantering, som t ex
vid kylning av varm och fuktig vara dar latt kondens kan uppsta.

Fodersakerheten maste bibehallas i samband med underhall, nyinstallation och ombyggnation,
dar det galler att foretaget har klara rutiner for t ex extern personal sa att de ar insatta i och
foljer foretagets hygienrutiner.

4.7 Bekdmpningsprogram for skadedjur och insekter
Lagstod:
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005

Ett skadedjursprogram for att forebygga férekomst och bekd&mpning av skadedjur och insekter
skall finnas. Skadedjursprogrammet ska utarbetas tillsammans med en kompetent firma eller
av behorig person pa foderforetaget. Arbetsrutiner ska dokumenteras samt resultat och
vidtagna atgarder journalféras. Regler for hur bekdmpning far ske ska finnas.

4.8 Specifikationer for ursprungsmaterial, tillsatser och processhjalpmedel.
Lagstod:

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

Inkdpta varor kan vara avgdrande for fodrets totalkvalitet. Av denna anledning &r det viktigt
att krav stalls pa leverantorer av insatsvaror sa att de har en lamplig egenkontroll och att de
garna nagon gang besoks som ett led i egenkontrollen. Kvalitets-/miljostorningar beroende pa
fel eller avvikelser i inkdpta produkter kan leda till stérningar i den egna produktionen eller
till en forsamrad fodersékerhet.

For att forebygga detta skall specifikationer finnas som omfattar kemiska, mikrobiologiska
och andra parametrar av betydelse for fodersakerheten. Specifikationen har till syfte att
beskriva och sékerstalla att ursprungsmaterialen, tillsatserna och processhjalpmedlen har en
hog och jamn kvalitet. For att uppna detta skall underleverantérer med HACCP-program
foretradelsevis valjas.

Foderforetaget ansvarar for att produkten den levererar ut &r sakert och skall via riskanalysen i
enlighet med HACCP (se punkt 4.9) beddma och 6vervaka risken for forekomst av forbjudet
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foder, frammande @mnen och andra kontaminanter i inkommande ursprungsmaterial, tillsatser
och processhjalpmedel. Ursprungsmaterial, tillsatser och processhjéalpmedel som inte ar
lampliga som foder skall hanteras pa lampligt sétt och inte anvandas som foder.

4.9 ldentifikation av risker i produktionen i enlighet med HACCP-
principer.

Lagstod:

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

HACCP-systemet (Hazard Analysis and Critical Control Points), vilar pa en vetenskaplig
grund och ar systematiskt. Det identifierar specifika faror och atgarder for kontroll av dessa
for att sékerstélla fodersékerheten. HACCP ér ett verktyg for att véardera faror och etablera
styrsystem som inriktas pa forebyggande atgarder snarare an att huvudsakligen forlita sig pa
test av slutprodukt. Varje HACCP-system kan anpassas till forandringar, som forbéattrad
utformning av utrustning, bearbetningsteknik eller teknologisk utveckling.

En framgangsrik tillampning av HACCP kraver ett helhjértat engagemang och att bade
ledning och personal deltar i arbetet. Det kravs ocksa ett tvarvetenskapligt angreppssatt samt
att ledning och personal har nédvandliga kunskaper och fardigheter om HACCP. Sma
och/eller mindre utvecklade foretag som inte har de resurser och den nédvandliga expertis
som kravs for utveckling och inférande av en effektiv HACCP-plan, kan inhamta expertrad
fran annat hall.

Ett HACCP-system bestar av sju principer:

e Princip1
Identifiera de faror som maste forebyggas, elimineras eller reduceras till en acceptabel
niva

e Princip 2

Bestam kritiska styrpunkter, CCP

e Princip 3
Faststall kritisk(a) grans(er)

e Princip 4
Skapa ett system for 6vervakning av CCP

e Princip5
Faststall vilken korrigerande atgard som ska vidtas nar évervakning indikerar att en
viss CCP inte &r under kontroll

e Princip 6
Faststall verifieringsmetoder for att bekrafta att HACCP-systemet fungerar effektivt
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e Princip 7
Faststall dokumentation 6ver alla rutiner och journaler som kréavs for dessa principer
och tillampningen av dem.

Enligt Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005 om faststéllande av krav
for foderhygien skall varje foderforetagare (férutom primarproducenter som bedriver
verksamhet som anges i artikel 5.1 i férordning (EG) nr 183/2005) inratta, genomfdra och
uppratthalla ett skriftligt forfarande som grundar sig pa HACCP-principerna.

For mer information angaende HACCP och framtagande av HACCP-plan, se
Livsmedelsverkets dverséttning (2005-02-01) av Codex dokument om allmdnna principer for

livsmedelshygien inklusive HACCP?
! EN-dokument CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 (2003)

4.10 Produktinformation

Lagstod:

SJVFES 2006:81

SJVFES 2006:84

Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 1774/2002

Alla foderravaror ska atfoljas av eller bara vederborlig information for att nasta person i
foderkedjan ska kunna hantera, presentera, lagra, bereda och anvanda produkten sékert och
korrekt. Benamning eller tillaggsbeskrivning far inte vara vilseledande betraffande
foderravarans verkliga identitet. Det ska av produktinformation for foderravaran framga for
vilket/vilka djurarter eller djurkategorier foderravaran &r avsedd for samt hur foderravaran bor
hanteras/anvandas.

Vid tillverkning av animaliska biprodukter och bearbetade produkter som harror fran dessa
ska handelsdokument medfdlja. Handelsdokumentet ska upprattas i enlighet med férordning
(EG) nr 1774/2002.

For vissa foderravaror bestaende av animaliska biprodukter kan det finnas restriktioner och
kvalifikationer for mottagaren, dar mottagaren maste vara godkand fére anvandning av
produkten. Det ar mottagaren som ar ansvarig for att detta sker. For mer information, se
SJVES 2006:84.

4.11 Sparbarhet for ursprungsmaterial och sald foderravara
Lagstod:

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005

System for sparbarhet ska enligt lagstiftningen upprattas och tillampas i anlaggningen (enligt
forordning (EG) nr 178/2002). For den enskilde foderravaruforetagaren stracker sig
skyldigheten fran den fysiska eller juridiska personen omedelbart fére till féretaget
omedelbart efter i foderkedjan. Sparbarhet ska dokumenteras ett led bakat och ett led framat.
Det ska sékerstéllas att leverantorer av ursprungsmaterial, ingredienser, processhjélpmedel
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och ramaterial tillampar motsvarande grad av sparbarhet. Bade importor och transportor
omfattas av kravet pa sparbarhet.

Ytterligare information om sparbarhet finns i kommissionens vagledning till EG-forordning
nr 178/2002 — “Riktlinjer for tillimpningen av artiklarna 11, 12, 16, 17, 18, 19 och 20 i
forordning (EG) nr 178/2002”.

4.12 Rutiner for uppfoljning vid reklamation fran kund
Lagstod:
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

Enligt Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005 om faststéllande av krav
for foderhygien skall foderforetagare upprétta ett system for registrering och behandling av
reklamationer. Ifall det visar sig nddvandigt, skall ett system finnas for att snabbt kunna
aterkalla produkter som gatt ut. Det skall &ven finnas ett skriftligt forfarande som preciserar
vad som hander med de aterkallade produkterna.

Ifall en foderravaruforetagare anser eller har skal att anta att ett ursprungsmaterial eller en
foderravara som har importerats, producerats, bearbetats, framstéllts eller distribuerats inte
uppfyller kraven for fodersakerhet ska denna omedelbart dras tillbaka fran marknaden samt sa
ska Jordbruksverket kontaktas (se &ven punkt 3.3).

4.13 Provtagning och analys.

Lagstod:

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002
Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 183/2005
SJVFES 2006:81

Det maste finnas en person hos foderravaruproducenten som &r ansvarig for och har
kompetens att tolka resultat av analyser. Det maste ocksa finnas kompetens pa foretaget om
hur provtagning ska ga till for olika andamal. Kompetenskraven for olika arbetsuppgifter
avseende provtagning och analys bor vara definierade och beskrivna.

Skrivna instruktioner for hur provtagning ska ga till for olika &ndamal ska finnas. Dessa ska
sékerstalla:

e Att uttagna prov ar representativa med hansyn till &ndamalet

e Provet inte kontamineras i samband med provtagningen
Det dr dnskvart att dokumentation av resultat ska ske pa ett sadant satt att man kan folja
trender. Detta ger en majlighet att bedoma avvikelser fran stallda normer i forhallande till
trenden. Trender bor analyseras dven om uppsatta gransvarden ej 6verskrids.

Resultat ska tolkas med hansyn till provtagnings- och analysforutsattningarna.
Analysarbetet ar inte avslutat forran resultatet formedlats till en ansvarig person.
Resultatformedling kan ske i form av avvikelserapportering eller trendkurvor.
Avvikelserapportering ska ske skriftligt.

Vid kéannedom eller misstanke om 6verskridande av lagstadgade gransvarden vidtas atgarder
och kunder som mottagit foderprodukten samt tillsynsmyndigheten informeras. Alla vidtagna
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atgarder dokumenteras. Lagstadgade gransvarden for frammande d&mnen i foder,
atgardstrosklar samt riktvarden for hygienisk kvalitet finns i bilaga 11, bilaga 10 samt i
allménna rad till Statens jordbruksverks foreskrifter och allméanna rad om foder (SJVFS

2006:81)

4.14 Rutiner for att forebygga forvaxling eller korskontaminering mellan

undermalig och prima vara
Lagstdd:
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005

Rutiner skall finnas for att forebygga forvéxling eller korskontaminering mellan undermalig
och prima foderravara samt for hantering av avfall och produkter som inte ar avsedda for
foderandamal sa att de inte medfor nagra risker for foderprodukten. Skrivna regler ska finnas
for atgarder, med hansyn till fodersékerhet, vid avvikelser i olika fall sasom:

e Om produkten finns kvar pa foderforetaget
e Om produkten natt ut till gard/kund

Det ska &ven finnas en nedtecknad plan for hur bortskaffande (eventuell bearbetning) av
undermaligt ursprungsmaterial, foderravaror eller atertagna foderravaror ska hanteras.

4.15 Regelbunden uppdatering av kontrollprogrammet.
Lagstod:
Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr 183/2005

Rutiner for 6versyn av kontrollprogrammet skall finnas. En revidering av HACCP-systemets
funktion skall utforas minst en gang var tredje ar samt vid forandringar som bedéms paverka
foderséakerheten pa foretaget (modifieringar i process, recept, ombyggnationer, dndrat
produktflode etc.) eller om det kommer fram nya vetenskapliga fakta. Om systemet visar pa
att fodersakerheten inte uppfylls skall en modifiering goras.

4.16 Ansvarig person/befattning for fodersakerhetsarbetet
Lagstod:
Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr 183/2005

En person pa foretaget skall finnas som &r ansvarig for fodersékerhetsarbetet. Denna person
skall aven se till att HACCP-systemet fungerar och att korrigerande atgarder vidtas vid behov
samt dokumenteras.

5. Revidering och uppdatering av branschriktlinjer

VFK ombesorjer att en arlig 6versyn av branschriktlinjerna sker och vid behov revideras.
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