Jamforelse mellan certifieringssystem for foderravaruproducenter: Nationella Branschriktlinjer for
Foderravaruproducenter (Sverige), QS "Feed Sector” (Tyskland), PDV GMP* B2 ”Quality Control of Feed
Materials” (Nederlanderna), AIC FEMAS ”Feed Materials Assurance Scheme” (Storbritannien) samt Ovocom

(Belgien)

KRAV FOR CERTIFIERING

Nationella QS ”Feed Sector” (Tyskland) PDV GMP" Standard B2 | AIC (Agricultural

Branschriktlinjer for ?Quality Control of Industries

Foderravaruproducenter Feed Materials” Confederation) FEMAS

(Sverige) (Nederlinderna) (Feed Materials
Assurance Scheme)
(Storbritannien)

Anmidilan for
registrering/ godkdnnande av
foderanliggning (4.1.)

Registrering (godkannande vid behov) vid ber6rd
myndighet i respektive land (3.1.)

Utformning av produktionslokaler
och processutrustning (4.2.)

Kontroll 6ver produktionen och ev services (3.4.1.)
Utrustning/lokaler (anpassade och dimensionerade for att
kunna tillverka siker produkt, 3.4.2.)

Rutin for att minimera risken for férekomst av glas och
annat brackligt material (3.4.9.)

Rutin f6r att undvika/minimera risken f6r kontamination
med obnskade frimmande dmnen, foremal samt
mikroorganismer (3.4.13., 3.5.5.)

Lagring av firdiga produkter (3.5.2.)

Rutin f6r torkning/kylning av produkten; ventilation i alla
produktionslokaler samt lager; luftkonditionering (3.5.4.)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Utformning av
produktionslokaler och
processutrustning (3.1.1.; 3.1.5,;
3.3.1.,;3.3.3,; 3.5.; 3.7.; 3.8,;
3.13.; 3.14; 3.16.; 3.17.; 3.18.;
5.6.;5.8.)

Processbeskrivning och flodesschema

4.3

Specifikation for fardigt foder (3.2.)
Kontroll 6ver produktionen och ev services (3.4.1.)

Processpecifikation (5.3.)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Processkontroll (5.6.)

Personal och kompetens (4.4.)

Personalens hygien (3.4.6.)
Hygieninformation till alla externa besoékare (3.4.7.)

Medvetenhet om ansvaret for
produktens sikerhet (4.1.1.)

Personal och kompetens
(2.3.2,;3.2,;3.16.;5.1.2;; 5.6,




Rutin for att undvika/minimera risken for kontamination
med odnskade frimmande dmnen, foremal samt
mikroorganismer (3.4.13.)

5.13.3))
Regelbunden
fodersakerhetsrelaterad

information till berérd personal
(2.6

Tillgang till ett kvalificerat
laboratorium (4.5.)

Tillgang till ett kvalificerat
laboratorium (5.13.7.)

Rutiner och frekvenser for
inspektion, rengoring och underhall

(4.6.)

Reparation/underhall (3.4.3.)

Rengoring (baserad pa HACCP) (3.4.4.)

Rutin for vattenhantering (alla vattenkallor — révara,
kylagent, reningsvatten, brandvatten mm) (3.4.11.)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

FU (3.6,

Torkutrustning (3.7.)
Cross-contamination (3.8.)
Rengoring (3.11.; 5.8.)
Dust Control (3.13)
Luftkvalitet (3.14)

Sall, silar, filter, magneter mm
(3.17.)

Glas och andra frimmande
foéremal (3.18.)
Processkontroll (5.6.; 5.9.)

Bekdmpningsprogram for skadedjur
och insekter (4.7.)

Skadedjurbekimpning (3.4.5.)

Riskidentifiering for varje
produktionssteg, inkl transport,
i enlighet med HACCP-
principerna (5.4.)

Pest Control (3.10.)

Specifikationer for
ursprungsmaterial, tillsatser och

processhydlpmedel (4.8.)

Specifikation for fardigt foder (3.2.)

Kvalitet/sikerhet av rivaror (3.3.1., 3.3.2.)

Rutin fo6r vattenhantering (alla vattenkallor — ravara,
kylagent, reningsvatten, brandvatten mm) (3.4.11.)

Rutin f6r att undvika/minimera risken f6r kontamination
med obnskade frimmande dmnen, foremal samt
mikroorganismer (3.4.13.)

Alla dokument skall sparas
(4.1.6.)

Specifikationer f6r
ursprungsmaterial, tillsatser och
processhjalpmedel (5.2.; 5.9.)
Bed6mning av
leverantérer/service providers

(5.4)

Ldentifikation av risker i

produfktionen i enlighet med
HACCP-principer (4.9.)

HACCP (2.2))

Kvalitet/sikerhet av ravaror (3.3.2.)

Kontroll 6ver produktionen och ev services (3.4.1.)
Rutin f6r att minimera risken for férekomst av glas och
annat brackligt material (3.4.9.)

Rutin for vattenhantering (alla vattenkallor — révara,
kylagent, reningsvatten, brandvatten mm) (3.4.11.)

Riskidentifiering for varje
produktionssteg, inkl transport,
i enlighet med HACCP-
principerna (5.4.)

Riskanalys (riskbedomning +
CCP vid behov) (5.5.)

Kontroll 6ver CCP (5.6.)

Fullstindig och utforlig
HACCP (3.1.2.;3.1.3.;3.3.2;
3.14.;3.15.;3.17,; 3.18.; 5.1.1,;
5.1.2,;5.1.4,;5.1.5;5.1.6.; 5.1.7;
5.1.8.;5.1.9.;5.1.10,; 5.2,; 5.6.;
5.8.;5.9,;5.15)




Rutin for att undvika/minimera risken for
korskontamination samt carry over (3.4.12.)

Rutin f6r att undvika/minimera risken f6r kontamination
med o6nskade frimmande dmnen, féremal samt
mikroorganismer (3.4.13., 3.5.5.)

Rutin f6r torkning/kylning av produkten; ventilation i alla
produktionslokaler samt lager; luftkonditionering (3.5.4.)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Produktinformation (4.10.)

Specifikation for fardigt foder (3.2.)
Deklaration enl gillande lagstiftning (3.6.)

Produktspecifikation (5.2.;
Appendix 1)

Produktspecifikation (5.1.3.;
5.5)

Spdrbarbet for ursprungsmaterial
och sald foderravara (4.11.)

Dokumentation i ordning (2.1.2.)

Alla dokument skall sparas
(4.1.6.)

Krav for sparbarhet (Appendix
8)

Sparbarhet f6r
ursprungsmaterial och sald
foderravara (5.2.; 5.5.; 5.6.;
5.14.)

Rutiner for uppfoljning vid
reklamation fran kund (4.12.)

Specifikation for firdigt foder (3.2.)

Dokumenterad rutin for
klagomal (4.1.7.)

Processkontroll (5.6.)
Undermaliga foderravaror
(5.15)

Reklamationer (5.16.)
Rutin for dtertag (5.17.)

Provtagning och analys (4.13.)

Kvalitet/sikerhet av ravaror (3.3.2.)

Rutin for vattenhantering (alla vattenkallor — ravara,
kylagent, reningsvatten, brandvatten mm) (3.4.11.)

Rutin for torkning/kylning av produkten; ventilation i alla
produktionslokaler samt lager; luftkonditionering (3.5.4.)
Foder6évervakning (3.8.)

Kontroll 6ver CCP (5.6.)
Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Vattenkvalitet (3.15.)
Monitoring av HACCP (5.1.9.)
Processkontroll (5.6.; 5.8.)
Provtagning och analys (5.13.)

Rutiner for att forebygea forvixling
eller korskontaminering mellan
undermalig och prima vara (4.14.)

Rutin f6r avfallshantering (3.4.10.)

Rutin f6r att undvika/minimera risken for
korskontamination samt carry over (3.4.12.)

Rutin fo6r att undvika/minimera risken f6r kontamination
med oonskade frimmande dmnen, foremal samt
mikroorganismer (3.4.13., 3.5.5.)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Rutiner for att férebygga
forvixling eller
korskontaminering mellan
undermilig och prima vara
(3.12,;5.1.10,; 5.6.; 5.11.; 5.15.)

Regelbunden uppdatering av
kontrollprogrammet (4.15.)

Quality Management systemet maste finnas och omfatta
alla relevanta produktionsmoment (2.1.1.)

Utf6rlig och regelbunden kontroll 6ver QA-systemet
(2.1.6)

Monitoring samt verifiering av
HACCP (5.7.)

Evaluering av
kontrollprogrammet (5.8.)

Regelbunden uppdatering av
kontrollprogrammet (2.6.;
5.1.11)

Intern audit (5.18.)

Abnsvarig person/ befattning for
Sfodersikerhetsarbetet (4.16.)

Ansvaret 6ver fodersikerhetsarbetet dr fasstillt och tydligt
fordelat (2.1.3.)

Medvetenhet om ansvaret for
produktens sikerhet (4.1.1.)

Quality Manager (2.3.1.; 5.6.)




OVERGRIPANDE KRAV SOM AR MINDRE DETALJERADE I NATIONELLA
BRANSCHRIKTLINJER FOR FODERRAVARUPRODUCENTER (SVERIGE)

Quality system maste finnas och omfatta alla relevanta
produktionsmoment (2.1.1.) - OVERGRIPANDE
(fortydligas under rubrik 3)

Quality Control system maste
finnas och omfatta alla
relevanta produktionsmoment

(4.1.2) — OVERGRIPANDE

Quality Management system
maste finnas och omfatta alla
relevanta produktionsmoment

(2.1.) — OVERGRIPANDE

Dokumentation i ordning (2.1.2.) — OVERGRIPANDE
(fortydligas under rubrik 3)

Quality Control
dokumentation i ordning
(4.1.3.;4.1.0.) —
OVERGRIPANDE
(fortydligas under rubrik 5)

Dokumentation i ordning (2.4.;

2.5.) — OVERGRIPANDE

3

Ansvaret 6ver QA ir fasstillt och tydligt fordelat (2.1.3.) —
OVERGRIPANDE (fértydligas under rubrik 3)

Ansvaret 6ver QA dr fasstallt
och tydligt fordelat (4.1.5.) —
OVERGRIPANDE

Ansvaret 6ver QA idr fasstallt
och tydligt fordelat (2.2.) —
OVERGRIPANDE

Tillrdckliga resurser f6r QA-arbete (kunnig personal +
infrastruktur); sparbarhet (2.1.4.) —- OVERGRIPANDE
(fortydligas under rubrik 3)

Forsiljning av firdiga produkter samt service mot
kunderna (2.1.5.) — OVERGRIPANDE (f6rtydligas
under rubrik 3)

KRAV SOM AR EJ TYDLIGT FORMULERADE I NATIONELLA BRANSCHRIKTLINJER FOR
FODERRAVARUPRODUCENTER (SVERIGE)

Regler kring tilltrade till anldgegningen (3.4.7.)

Regler kring tilltrade till
anldgeningen (3.1.1.)

Regler for externa entreprenorer (3.4.8.)

Rutin f6r emballering av fardiga produkter samt krav pa
transport till kunden (3.5.3.)

Rutin for emballering av
fardiga produkter samt krav pa
transport till kunden (3.9.)

Firdiga produkter far mirkas med QS-logo (3.7.)

Sparbarhet genom att alla ravaror samt fardiga produkter
provtas och proverna sparas i minst 6 man (3.9.)

Oberoende certifiering (4.1.4.;
0.)

Passande belysning (3.1.4.)




Specifika krav for lagerlokaler
(3.4.)

Ink6p av ravaror endast fran
FEMAS certifierade kallor
(5.3)

Kontroll/FU/kalibreting av all
mit-/ provtagningsutrustning
minst en gang per ar (5.7.)

Leveransdokument, foljesedlar

od (5.10)

Leverans av analyssvar o d till
kunden (5.12.)

OVRIG INFO

Detaljerade regler kring vilka analyser som ska utforas och
med vilken frekvens.

Detaljerade kompletterande
dokument; mall f6r riskanalys;
konkreta riskanalyser for alla av
PDV registrerade foderravaror
(tillgangliga enbart for aktiva
PDV:s medlemmar)

Certifiering utfors av ett av QS godkint certifieringsorgan

Certifiering utfors av ett av
PDV godkint
certifieringsorgan

Certifiering utfors av PAI
(Product Authentication
International Ltd) inom UK
och PAI:s partners utanfor UK

Utlindska foderravaruproducenter kan ansdka om sk
“approval”: specifika krav stills (t.ex. ISO22000 certifikat)
med ingen QS-inspektion krivs ("approval” erkinns dock
ej av andra system)

QS erkianner BRC, FEMAS (AIC), GMP Belgien
(Ovocom-BC-02), GMP Nederlinderna (PDV), IFIS
(IFSA), IFS, ISO 9001:2000 & 22000.

PDV erkianner GCP (Coceral),
FEMAS (AIC), IFIS (IFSA),
Ovocom-BC-02, QS (+ nagra
andra for ett antal specifika
ravaror)

”An IFIS compliant standard”

e Information om Ovocom:s certifieringsprogram var inte tillgangligt pa engelska (v 33). OVOCOM erkinner GCP (Coceral), FEMAS (AIC), IFIS
(IFSA), GMP" (PDV), QS, Vegaplan + nigra andra certifieringsprogram.

e Gula rutor markerar signifikanta skillnader mellan tva eller flera certifieringssystem.




